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Dragees
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Vor mehr als 30 Jahren begann die Erfolgsgeschichte 
der inhabergeführten Dragee-Manufaktur im west-
fälischen Rhede. Zu unseren Kunden, die unsere 
meisterliche Handwerksqualität schätzen, zählen 
gut sortierte Warenhäuser, ausgewählte Süßwaren-
Fachgeschäfte und Confiserien in über 35 Ländern.

  

      H A N D W E R K L I C H E
     K O M P E T E N Z 
Bis zu 120 hochqualifizierte und hochmotivierte Mit-
arbeiter produzieren täglich in liebevoller Hand-
arbeit die verschiedensten Dragee-Kreationen. 
Alle Produkte werden traditionell im Kupfer-
kessel hergestellt und sorgen für unvergleich-
liche Geschmackserlebnisse.

Q U A L I TÄT 
D I E  M A N  S C H M E C K T 

Bei der Herstellung der Dragees stehen neben der 
handwerklichen Sorgfalt und Erfahrung die Verwen-
dung bester Zutaten an oberster Stelle. So werden nur 
handverlesene, edle Rohwaren aus aller Welt verwen-
det. Die Produktion erfolgt vollständig am Standort in 
Rhede. Somit kann der Produktionsprozess optimal 
verfolgt, kontrolliert und stetig verbessert werden.

Erweitern Sie Ihren Genusshorizont und den Ihrer 
Kunden mit unseren hochwertigen Geschmackskunst-
werken.

E X K L U S I V E R 
V E R T R I E B

Seit 2020 werden Schoko Dragees exklusiv von einem 
Familienunternehmen mit fast 100 jähriger Firmen-
geschichte vertrieben – der Dr. Scholze Confiserie.
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Tradition

1 20
MITARBE I TER

Erfahrung

1 50
KUPFER-
KESSEL



* 	Die Dragierung mit zartschmelzender Schokolade 	
	 unterstreicht den Geschmack des Kerns und über	
	 lagert ihn nicht. So kommt der Eigengeschmack der 	
	 Mandeln, Nüsse, Früchte und flüssigen Füllungen 	
	 besonders gut zur Geltung.

* 		Es werden ausschließlich Rohstoffe höchster 	
	 Qualitätsstufen verwendet.

* 		Alle Dragee-Kreationen werden in liebevoller 
	 Handarbeit von hochqualifizierten, erfahrenen 
	 und motivierten Mitarbeitern hergestellt.

* 	Qualitätsbewusstsein in allen Prozessschritten 	
	 sichert den unvergleichlichen Dragee-Genuss.

* 	Produktion & Portfolio gänzlich ohne das 
	 Allergen Erdnüsse

M A N D E L N  & 
S A M E N K E R N E

Alle Mandeln und Nüsse werden nach traditionellen,
speziellen Verfahren teilweise über offener Gasflamme 
geröstet, bis sie goldbraun sind. Nur so kommt ihr 
Geschmack besonders gut zur Geltung.

F E U E R G E B R A N N T E 
M A N D E L N

Erlesene Mandeln werden traditionell von Hand
im Kupferkessel über der Gasflamme gebrannt.
Unter ständigem Rühren wird Zucker zugefügt, 
sodass die Mandeln gleichmäßig karamellisiert wer-
den. Durch den mehrfachen Brennvorgang erhalten 
sie ihren unverwechselbaren Geschmack. Sie sind 
knackig im Biss und zeichnen sich durch eine feine
Röstnote und eine angenehme Süße aus.

F R Ü C H T E

Ausgesuchte, qualitativ hochwertige Früchte behal-
ten ihren aromatischen Geschmack, da sie komplett 
von feinster Schokolade umhüllt werden.

Was macht uns 
und unsere 
Dragees aus?



Klassische
Schokoladen

Dragees

Die Dragierung unterstreicht den
Geschmack des Kerns. Durch eine

lückenlose Schokoladenumhüllung
wird der Kern geschützt und behält

sein Aroma.

*
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Sahne Kakao 
Mandeln

L O S E  W A R E

Schoko 
Knabbermischung

Karamell 
Knusperkugeln

Schoko 
Macadamianüsse

Schoko 
Erdbeeren

Mandeln, dragiert mit Sahnescho-
kolade und Vollmilchschokolade, 
mit Kakao gepudert

Artikelnummer: 	 3001/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

11 verschiedene Sorten, dragiert mit 
Vollmilch-, Zartbitter- oder weißer 
Schokolade: Schoko Rosinen, Schoko 
Mandeln, Schoko Haselnüsse,  
Butter Mandelkrokant u.v.m.

Artikelnummer: 	 3004/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Knusprige Cerealien Kugeln, dra-
giert mit weißer Schokolade, mit 
Karamellpulver verfeinert und de-
koriert mit Zartbitter-Schokolade

Artikelnummer: 	 3005/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

Macadamianüsse, dragiert mit 
Vollmilchschokolade

Artikelnummer: 	 3006/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Gefriergetrocknete Erdbeeren, 
dragiert mit weißer Schokolade

Artikelnummer: 	 3007/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

                Original kann von Abbildung abweichen. 
          Preise siehe Preisliste.



Vanille 
Mandeln

L O S E  W A R E

Gesalzene 
Karamell Mandeln

Erdbeer Dinkel 
Herzen

Butter 
Mandelkrokant

Mandelmischung 
nach 

italienischer Art

Mandeln, dragiert mit weißer 
Schokolade, weiß gepudert

Artikelnummer: 	 3008/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Mandeln, dragiert mit weißer 
Schokolade, mit Karamellpulver 
verfeinert, leicht gesalzen

Artikelnummer: 	 3010/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Herzförmige Dinkelmasse, dragiert 
mit kakaobutterhaltiger Konfekt-
masse, mit Erdbeer- und Mager-
milch-Joghurtpulver verfeinert

Artikelnummer: 	 3011/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

Dragiert mit Vollmilch-, Zartbitter- 
oder weißer Schokolade

Artikelnummer: 	 3013/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Tiramisù Mandeln weiß marmo-
riert, Café Latte Mandeln Vollmilch 
und Mascarpone Mandeln weiß

Artikelnummer: 	 3014/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Original kann von Abbildung abweichen. 
Preise siehe Preisliste.



Echte 
Kaffeebohnen

L O S E  W A R E

Schoko 
Haselnüsse

Schoko 
Mandeln

Erdbeer 
Knusperkugeln

Schoko 
Marzipan Kugeln

Erlesene Kaffeebohnen, dragiert 
mit Zartbitterschokolade

Artikelnummer: 	 3015/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

Haselnüsse, dragiert mit Voll-
milch-, Zartbitter- oder weißer 
Schokolade

Artikelnummer: 	 3016/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Mandeln, dragiert mit Vollmilch-, 
Zartbitter- oder weißer Schokolade

Artikelnummer: 	 3017/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Getreidemasse, dragiert mit kakao-
butterhaltiger Konfektmasse mit 
Erdbeer- und Magermilch-Joghurt-
pulver verfeinert, dekoriert mit Zart-
bitterschokolade

Artikelnummer: 	 3019/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

Marzipan, dragiert mit Vollmilch- 
oder Zartbitterschokolade

Artikelnummer: 	 3020/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Original kann von Abbildung abweichen. 
Preise siehe Preisliste.



Joghurt 
Cashewnüsse

L O S E  W A R E

Schoko 
Himbeeren

Schoko 
Paranüsse

Schoko 
Amarena Kirschen

Cashewnüsse, dragiert mit weißer 
Schokolade, mit Magermilch-Jo-
ghurtpulver verfeinert

Artikelnummer: 	 3021/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Gefriergetrocknete Himbeeren, 
dragiert mit Vollmilchschokolade

Artikelnummer: 	 3022/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

Paranüsse, dragiert mit Vollmilch-, 
Zartbitter- oder weißer Schokolade

Artikelnummer: 	 3023/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Amarena Kirschen, dragiert mit 
Zartbitterschokolade

Artikelnummer: 	 3024/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg



Nougat 
Mandeln

L O S E  W A R E

Winter Mandeln 
(saisonal erhältlich)

Geröstete Mandeln, dragiert mit 
Haselnussnougat und Vollmilch-
schokolade

Artikelnummer: 	 3027/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Mandeln, dragiert mit Vollmilch-
schokolade, mit Gewürzen verfei-
nert und weiß gepudert

Artikelnummer: 	 3031/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Schoko
Rosinen

Feine Rosinen, dragiert mit Voll-
milch- oder Zartbitterschokolade

Artikelnummer: 	 3042/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Original kann von Abbildung abweichen. 
Preise siehe Preisliste.

Neu!



Mit Zucker
dragierte
Artikel

Durch das Auftragen des
flüssigen Zuckers von Hand
entstehen in aufwendiger

Handarbeit viele hauchdünne
Zuckerschichten.
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Feuergebrannte 
Mandeln

L O S E  W A R E

Aprikosen 
Kieselsteine

Milchcreme 
Kugeln

Feuergebrannte Mandeln, gerös-
tet in heißer Zuckerlösung, mit 
knusprigem Zuckerüberzug

Artikelnummer: 	 3009/0

Inhalt Karton: 	 2,0 kg

Getrocknete Aprikosen, dragiert 
mit weißer Schokolade und 
Zuckerdecke

Artikelnummer: 	 3012/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Vollmilchschokolade gefüllt mit 
Milchcreme und Kakaokeksstück-
chen, dragiert mit einer bunten 
Zuckerdecke

Artikelnummer: 	 3026/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Schneebälle mit 
Schoko Trüffelfüllung 

(saisonal erhältlich)

Schoko Trüffelmasse, dragiert 
mit weißer Schokolade und Zucker-
decke, weiß gepudert

Artikelnummer: 	 3032/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Original kann von Abbildung abweichen. 
Preise siehe Preisliste.

Mit Zucker
dragierte
Artikel

Durch das Auftragen des
flüssigen Zuckers von Hand
entstehen in aufwendiger

Handarbeit viele hauchdünne
Zuckerschichten.

Bunte 
Minilinsen

Kleine Schokoladenlinsen dragiert 
mit bunter Zuckerdecke

Artikelnummer: 	 3041/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Neu!



Flüssig
gefüllte
Dragees

Feinste flüssig gefüllte Dragees
werden im traditionellen

Gießverfahren nach geheimen
Rezepturen in unserer Manufaktur

hergestellt.
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Eierlikör Kugeln,
flüssig gefüllt

L O S E  W A R E

Erlesene Brände, 
flüssig gefüllt 

Cappuccino Likör 
Kugeln,

flüssig gefüllt

Whisky Creme 
Karamell Kugeln,

flüssig gefüllt

Mit eierlikörhaltiger Füllung, 
flüssig gefüllt, dragiert mit weißer 
Schokolade

Artikelnummer: 	 3002/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Rum Kokos Kugeln Vollmilch ge-
kraust, Kirschwasser Kugeln Zart-
bitter, Whisky Kugeln Zartbitter 
gekraust, Cognac Kugeln Vollmilch

Artikelnummer: 	 3003/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Flüssig gefüllt, dragiert mit Voll-
milch- oder weißer Schokolade

Artikelnummer: 	 3018/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Flüssig gefüllt, dragiert mit weißer 
Schokolade, mit Karamellpulver 
verfeinert

Artikelnummer: 	 3030/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Grappa di Prosecco 
Kugeln

Mit grappahaltiger Füllung, flüssig 
gefüllt, dragiert mit Vollmilch- 
oder weißer Schokolade

Artikelnummer: 	 3040/0

Inhalt Karton: 	 3,0 kg

Original kann von Abbildung abweichen. 
Preise siehe Preisliste.

Neu!



Und auch mit 
Liebe verpackt!

Kartonmaße
(L x B x H mm) 
240 x 177 x 122

Palettenfaktor 
(Kartons x Lagen)
190 (19 x 10)

K L E I N E  D E TA I L S
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	 Vertrieb durch

	 Dr. Scholze Confiserie GmbH & Co. KG
	 Zeppelinstrasse 28
	 21337 Lüneburg

Fon 	 04131/87070
Fax	 04131/870755
Email 	 order@drscholze.com

	 www.drscholze.com


